
L U N C H R E T T E R
( F r e m  t i l  k l . 1 6 : 0 0 )

G L U T E N F R I T T  B R Ø D  2 0 , -

GRAVLAKS SANDWICH

 

GRILLET OSTESMØRBRØD

CLUB SANDWICH
 

225,-

245,-

185,-

MORTADELLA SANDWICH
 

 

225,-

Grillet surdeigsbrød med Kylling,
bacon, eggesalat med et snev av
sennep,  salat, tomat, aioli og bistro
frites.

Grilled sourdough with chicken,
bacon, egg salad with mustard, salad,
tomato, aioli and bistro frites..
(Allergens: Gluten, mustard, egg,
sulfite)

Grillet surdeigsbrød med, vellagret
cheddarog karamellisert løk. servert
med en liten salat.

Grilled sourdough with aged cheddar
and caramelized onion. served with a
small salad.
(Allergens: gluten, milk, sulfite)

Grillet surdeigsbrød penslet med
hvitløksolje, mortadella skinke,
basilikumpesto, parmesan og ruccula.

Grilled sourdough brushed with garlic
oil, with mortadella, basil pesto, parmesan
and arugula.
(allergens: Gluten, milk, pine nuts, nuts)

A L L E R G e n s  - A l w a y s  i n f o r m  y o u r  w a i t e r  o f  a n y  a l l e r g e n s

245,-

Grillet surdeigsbrød med husets
gravlaks, kremost, dill, syltet agurk
og lime.

Grilled sourdough with house-cured
Norwegian salmon, cream cheese, dill,
pickled cucumber and lime.
(allergens: Gluten, fish, milk, sulfite)

STEAK SANDWICH
Grillet surdeigsbrød med ytrefilet av
storfe, kremet soppsaus, syltet rødløk,
aioli og tomatrelish.

Grilled sourdough with beef sirloin,
mushroom cream, pickled red onion, aioli,
mixed greens and tomato relish.
(Allergens: Gluten, milk, sulfite, mustard)



 

  

H e l e  d a g e n
( s e r v e d   a l l  d a y )

A L L E R G e n s  - A l w a y s  i n f o r m  y o u r  w a i t e r  o f  a n y  a l l e r g e n s

KYLLINGSALAT

245,-

KYLLINGPASTA
 

295,-

Kremet pasta med sopp, confitert
hvitløk og kyllingfilet, toppet
med grana padano og urteolje.

Creamy pasta with mushrooms,
confit garlic and chicken fillet,
topped with grana padano and
herb oil.
(Allergens: Gluten, milk, egg)

Biffkjøtt istedenfor kylling +80,-
Kyllingfilet, bacon, blandet salat,
tomatsalsa, syltet rødløk, granateple,
agurk, grana padano,
bringebærvinaigrette, brød og aioli.

Chicken fillet, bacon, mixed salad,
tomato salsa, pickled red onion,
pomegranate, cucumber, grana padano,
raspberry vinaigrette, bread and aioli.
(Allergens: Gluten, sulfite, egg, milk,
mustard)

BIFFPASTA
 

355,-

Kremet pasta med sopp, confitert
hvitløk og biffkjøtt, toppet med
grana padano og urteolje.

Creamy pasta with mushrooms,
confit garlic and beef sirloin,
topped with grana padano and
herb oil.
(Allergens: Gluten, milk, egg)

CHÈVRE & FIKEN-SALAT

225,-

Karamellisert fransk geitost,
sherryposjert pære, fiken- og rødvins-
syltetøy, blandet salat, tomatsalsa,
granateple, pinjekjerner, balsamico
glaze og brød.

Caramelized French goat cheese,
sherry poached pear, fig and red wine
jam, mixed salad, tomato salsa,
pomegranate, pine nuts, balsamic
glaze and bread.
(Allergens: Gluten, milk, sulfite, pine
nuts)

GRAVLAKS SALAT

235,-

Husets gravlaks, blandet salat,
rødløk, dill, frisk gressløk- og
sitron-kremost.

House-cured Norwegian salmon,
mixed salad, red onion, dill, fresh
chives and lemon cream cheese.
(Allergens: Fish, milk, sulfite)

PESTO & BURRATA PASTA

275,-

fersk pasta med basilikum pesto,
burrata, cherry tomater, grana
padano, pinjekjerner og sitron.

Fresh pasta with basil pesto,
burrata, roasted cherry tomatoes,
parmesan, toasted pine nuts and
lemon.
(Allergens: Gluten, milk, pine nuts)



SOPPEN

 

KLASSIKEREN
 

EKSTRA

PULLED FÅR

 

AMERIKANEREN
 MED CHEDDAR OG BACON. SERVERT PÅ

BURGERBRØD MED karamellisert LØK,
TOMAT, SALAT OG CHILIMAJONES.  

WITH CHEDDAR AND BACON. SERVED ON
BURGER BREAD WITH caramelized ONION,
TOMATO, SALAD AND CHILI MAYO.
(ALLERGENS: Gluten, MILK, EGG, sulfite) 

MEDSOPPSTUING OG BACON. SERVERT PÅ
BURGERBRØD MED karamellisert RØDLØK,
TOMAT, SALAT OG CHILIMAJONES.

WITH MUSHROOM STEW AND BACON. SERVED
ON BURGER BREAD WITH caramelized
ONION, TOMATO, SALAD AND CHILI MAYO.
(ALLERGENS: Gluten, MILK, EGG, SELLERI,
sulfite)

MED ØLMARINERTELØKRINGER OG
BARBEQUESAUS, bacon, SERVERT PÅ
BURGERBRØD MED RØDLØK, TOMAT, syltet
agurk OG CHILIMAJONES.

WITH BEER MARINATED ONION RINGS AND
BARBECUE SAUCE, bacon. SERVED ON A
BURGER BUN WITH RED ONION, TOMATO,
pickled cucumber AND CHILI MAYO.
(ALLERGENS: Gluten, MILK, EGG, MUSTARD,
SULFITE)  

PULLED BRAISERT LAMMELÅR MED RIKELIG
MED SAUS. SERVERT PÅ BURGERBRØD MED
coleslaw og syltet RØDLØK,

PULLED BRAISED LEG OF LAMB WITH PLENTY
OF SAUCE. SERVED ON A BURGER BREAD
WITH, coleslaw and pickled RED ONION,.
(ALLERGENS: Gluten, MILK, EGG, SULFITE,
SELLERI)230,-

225,-

FRIES
TRØFFEL&PARMESANFRIES ( EGG, MELK )
SØTPOTETFRIES
EKSTRA BURGER PATTY
CHEDDAR ( MELK ) 
BACON
DIP
 

225,-

235,-

O P P D A L S B U R G E R E

  65,-

100,-

 80,-

120,-

 25,-

 30,-

25,-

( s e r v e d   a l l  d a y )

A L L E R G e n s  A l w a y s  i n f o r m  y o u r  w a i t e r  o f  a n y  a l l e r g e n s-



 

TOMAT CARPACCO BURRATA SALAT
 

 

 

160,-

Trøffelolje istedenfor olivenolje +30,-
Kremet burrata, blandet salat,
olivenolje

Creamy burrata, mixed leaves, toasted
seeds and house olive oil.
(Allergens: milk, sulfite)

F O R R E T T E R

Tynnskåret tomat, basilikum pesto,
ristede pinjekjerner, grana padano og
balsamico glaze.

Thinly sliced tomatoes, basil pesto,
toasted pine nuts, parmesan and
balsamic glaze. 
(Allergens: Milk, pine nuts, sulfite) 135,-

A L L E R G e n s  A l w a y s  i n f o r m  y o u r  w a i t e r  o f  a n y  a l l e r g e n s-

GRAVLAKS
Hjemmelaget norsk gravlaks, dill
majones og frisk dill.

House-cured Norwegian salmon, dill
mayonnaise and fresh dill.
(Allergens: Fish, egg, mustard, sulfite) 145,-

LUN CHÈVRE

155,-

Karamellisert fransk geitost, honning,
ristede pinjekjerner og grillet
surdeigsbrød

Caramelized French goat cheese, honey,
toasted pine nuts and grilled sourdough.
(Allergens: Gluten, Milk, pine nuts, sulfite)

SMAKEN AV OPPDAL
Lurer du på hva Oppdal og omegn har å by på av forskjellige herligheter? her får du
muligheten til å smake! 

Sukkersaltet sommerskinke fra Bjørndal gård, lokalisert midt i alpinanlegget.
badsturøkt lammelår og magdas sviskelykke fra Bortistu, bare en liten halvtime vest
for Oppdal. hjemmelaget norsk gravlaks, laget her hos oss på Det Sorte Får.
Brie fra Dovre ysteri. Fjellmandel potet fra Ekran gård. 

Sugar-salted summer ham from Bjørndal farm, located in the middle of the alpine
resort. Sauna-smoked lamb leg and Magda's prune delight from Bortistu, just half an
hour west of Oppdal. House-cured Norwegian salmon, made here at Det Sorte Får.
Brie from Dovre cheese-farm. Fjellmandel potato from Ekran farm.

(allergens: Gluten, sulfite, fish, milk, )
One Pers - 295,-
two pers - 555,-



hove
drett

er

375,-

 

410,-

 
FJELLØRRET

 

 

DET SORTE FÅR
 

 

 

 

 

FJELLØRRET FRA SIRDAL MED SMÅPOTET,
SMØRSAUS MED ØRRETROGN, URTEOLJE
OG GRESSLØK.

MOUNTAIN TROUT FROM SIRDAL WITH
SMALL POTATOES, BUTTER SAUCE WITH
TROUT Roe, HERBAL OIL AND 
CHIVES.
(Allergens: Fish, milk)

Lammebiff med hvitløkspotetpurè
laget på fjellmandel fra ekrann
gård, Grønnsaker, rødvinssaus og
gressløk.

Lamb steak with garlic potato puree
made with mountain almonds from
Ekrann farm, vegetables, red wine
sauce and chives.
(Allergens: Milk, sulfite, selleri

430,-

STEAK FRITES
Biff av okse eller ku fra Oppdal med
bistrofrites, grønnsaker,
potetcrunch og peppersaus.

Beef or cow steak from Oppdal with
bistro fries, vegetables, potato
crunch and pepper sauce.
(Allergens: Milk, sulfite)

325,-

KYLLING SNITZEL
Panert kyllingbryst, tomatsaus,
hvitløkspotetpurè, urte-salat og
cherry tomater.

Breaded chicken breast, roasted
tomato sauce, homemade mashed
potatoes, light herb salad and
cherry tomatoes.
(Allergens: Gluten, egg, milk)

A L L E R G e n s  A l w a y s  i n f o r m  y o u r  w a i t e r  o f  a n y  a l l e r g e n s-



D E T  L I V

125,-

135,-

SITRONTERTE 

 

CRÈME BRÛLÈE
 

IRISH COFFEE (MELK)
ESPRESSO MARTINI
BUNNLØS KAFFE
ESPRESSO
AMERICANO
MACCHIATO (MELK)
CORTADO (MELK)
CAPPUCCINO (MELK)
CAFFÈ LATTE (MELK)

 

155,-

IS ELLER SORBET 

SJOKOLADEFONDANT
 

169,- 
185,- 
55,- 
65,-
65,-
70,-
70,-
70,-
70,-

KLASSISK CRÈMEBRÛLÈE TOPPET MED
FRISKE BÆR

Classic crème brûlée topped with
fresh berries.
(Allergens: milk, egg)

Ristet italiensk marengs med
sitronkrem.

Lemon curd and toasted Italian
meringue.
(Allergens: Gluten, Egg, milk)

SPØR DIN SERVITØR OM VÅRT UTVALG.
ALLERGENER VARIERER ETTER UTVALG.

Ask your waiter about our selection,
allergens vary by selection. 

SJOKOLADEFONDANT LAGETAV MØRK
BELGISKSJOKOLADE. KOMMER MED
vaniljekrem, KRYDDERCRUMBLE OG
VANILJEIS.

Chocolate fondant made from dark
chocolate. comes with vanilla custard
sauce, crumble and vanilla ice cream.
(Allergens: Gluten, milk, egg, soya)

1 KULE 45,- 
2 KULER 80,- 
3 KULER 110,-

F L Y T E N D E  D E S S E R T

Søte

125,-

PAVLOVA
Sprø marengs, vaniljemascarponekrem,
friske bær og bærcoulis. 

Crispy meringue, vanilla mascarpone
cream, fresh berries and berry coulis.
(Allergens: Milk, egg)



V E L K O M M E N  T I L
V I N V E R D E N

V Å R

HOS OSS ER MAT OG VIN MER ENN BARE EN KOMBINASJON – DET ER EN OPPLEVELSE.
VIL DU HA ET FRISKT GLASS HVITVIN SOM LØFTER STEMNINGEN, ELLER EN KRAFTIG
RØDVIN SOM SETTER PRIKKEN OVER I-EN TIL KJØTTET? VI SERVERER DEG IKKE BARE VIN –
VI GIR DEG SMAKER DU IKKE VISSTE DU HADDE SAVNET.

I JUNGELEN AV GODE VINER KAN DET VÆRE VANSKELIG Å VELGE. DERFOR HÅNDPLUKKER
VI FLASKER SOM ER BÅDE ENKLE Å ELSKE, LETTDRIKKELIGE OG TIL EN PRIS SOM IKKE
SPRENGER BUDSJETTET. VI BRENNER FOR Å GJØRE VIN TILGJENGELIG, SPENNENDE OG –
ALLER VIKTIGST – GØY.

HOS OSS FINNER DU INGEN KJEDELIG HUSVIN. I STEDET GUIDER VI DEG TIL VINER SOM
MATCHER AKKURAT DET DU LIKER – ENTEN DU VIL HA LETT OG FRISKT, ELLER FYLDIG OG
FRUKTIG. OG KANSKJE OPPDAGER DU EN NY FAVORITT DU ALDRI HADDE TRODD DU KOM
TIL Å LIKE?

VELKOMMEN INN – LA OSS TA DEG MED PÅ EN SMAKSREISE DER HVER DRÅPE TELLER!



H V I T
F L A S K E /  1 5 C L /  2 5 C L

 

895,-

 

815,- 

 
615,-/ 149,-/ 250,-

 

559,- / 139,- / 230,-

755,-/ 165,-/ 270,-

 

GENTIL HUGEL
 

 

LAPIS LUNA SAUVIGNON BLANC

 

COMTE DE BERNADOTTE PETIT CHABLIS

 

 

 

TAMELLINI SOAVE

 

875 METER BY EL COTO CHARDONNAY 
SPANIA, RIOJA. 100% CHARDONNAY

FRANKRIKE,ALSACE.DEFEM NOBLE

USA, CALIFORNIA. 100% Savignon Blanc

FRANKRIKE, CHABLIS.. 100% CHARDONNAY

NYT ELEGANSEN TIL HUGEL FRA ALSACE-
REGIONEN I FRANKRIKE. DENNE VINEN
INNEHOLDER ALSACES NOBLE DRUER OG
SMAKER TILNÆRMET LIKT ÅR ETTER ÅR.
VINEN NYTES GJERNE ALENE, ELLER I FØLGE
MED SALATER, SJØMATOG KYLLING.

OPPLEV EN KLASSISK CHABLIS MED
AROMAER AV FRUKT, BLOMSTER,
MINERALER OG SJØ. DENNE VINEN NYTES
GODT I KOMBINASJON TIL SJØMAT,
KREMEDE SUPPER ELLER OGSÅ HELT ALENE.
EN REN NYTELSE UANSETT HVA DU VELGER.

NICOLE WALSH ER HELT KLAR PÅ HVA HUN
VIL AT VINEN SKAL UTTRYKKE OG
UTSTRÅLER ESSENSEN I SAUVIGNON BLANC-
DRUEN MED SINE KLARE AROMAER FRA
CALIFORNIA, POTTER VALLEY. EN FLØRT TIL
SJØMAT, SALATER, ASPARGES OG KYLLING.

CHARDONNAY FRA DEN HØYEST BELIGGENDE
VINMARKEN I RIOJA, 875 M.O.H. LYS SITRONGUL
MED GULLSKIMMER, OG AROMA AV TROPISK
FRUKT, SITRUS OG VANILJE. FRISK MED GOD
SYRE OG LANG ETTERSMAK. GJÆRET PÅ
TEMPERATURKONTROLLERTE STÅLTANKER OG
LAGRET 2,5 MÅNED PÅ DAMPBEHANDLET NY
FRANSK EIK FOR EKSTRA STRUKTUR, FINESSE OG
KOMPLEKSITET. PERFEKT TIL FISK, SKALLDYR OG
RISRETTER.

Klassisk og frisk Soave med toner av eple,
pære og steinfrukt, balansert av delikate
urter, et hint av mandel og mineralske
nyanser. Saftig og elegant med en ren
avslutning. Perfekt til skalldyr, fisk og
lyst kjøtt.

Vin

ITALIA, VENETO, 100% GARGANEGA

559,- / 139,- / 230,-

HANS BAUSCH RIESLING

Lys gyllen hvitvin med toner av moden
pære, sitrus og delikate mineralske
nyanser. Frisk og velbalansert med en
ren, elegant avslutning. Passer perfekt
til sjømat, lette salater og som en
forfriskende aperitiff.

Tyskland, Rheingau, 100% Riesling

 

840,-

 LAPIS LUNA CHARDONNAY

 

USA, CALIFORNIA. 100% CHARDONNAY

Fyldig og elegant Chardonnay med
toner av grillet ananas, sitrus, hvit
fersken og et hint av vanilje. Frisk syre
og en lang, saftig avslutning. Perfekt
til sjømat, kylling, risotto og kremede
pastaretter.

 

 

705,-

 MARTIN CÒDAX ALBARIñO

 

Spania, Val do Salnés, 100% ALBARINO

Frisk og velbalansert hvitvin med toner
av sitrus, grønt eple og pære, ledsaget
av delikate florale og mineralske
nyanser. Livlig syre og en ren, frisk
avslutning gjør den til et perfekt følge
til skalldyr, fisk, lyst kjøtt og ferske
oster.

 

 

945,-

 LCJ CLAYSTONE CHARDONNAY

 

CanadA, VQA Niagara Peninsula , 100% CHARDONNAY

Kompleks og elegant hvitvin med lag av
steinfrukt, sitrus, frisk eple og et hint
av ingefær og trøffel. Mineralske og
salte nyanser gir vinen dybde og en
lang, raffinert avslutning. Et perfekt
følge til sjømat, fjærkre, kremede
pastaretter og modne oster.



R Ø D
F L A S K E /  1 5 C L / 2 5 C L  

655,-/ 155,-/ 265,-

780,-/ 160-/ 265,-

630,-/ 155,-/ 225,-

910,-

 

640,-/ 155,-/ 265,-

710,-/ 175,-/ 285,-

HANS BAUSCH SPÄTBURGUNDER

 

SYDNEY WILCOX VINE DRIED SHIRAZ

 PICO MACCARIO MIA BARBERA D´ASTI

 

875 METER BY EL COTO DE RIOJA

 

CONTI SERRISTORI CHIANTI DOCG

 

LAPIS LUNA CABERNET SAUVIGNON

 

ITALIA, PIEMONTE. 100% BARBERA

AUSTRALIA, ADELEIDE. 100% SHIRAZ

TYSKLAND, RHEINGAU. 100% SPÄTBURGUNDER

SPANIA, RIOJA. 100% TEMPRANILLO

ITALIA, TOSCANA. 100% SANGIOVESE

USA, CALIFORNIA. 100% CABERNET SAUVIGNON

VI MØTER SMAKEN AV BJØRNEBÆR, BLÅBÆR
OG BRINGEBÆR. PASSER TIL SMAKFULLE
RETTER, BIFF OG VILT, OG IKKE MINST TIL
VÅRE BURGERE. VINEN ER SPESIELT VALGT
FOR Å KOMBINERES MED MAT FOR Å FÅ EN
FORHØYET MATOPPLEVELSE.

HER FINNER VI BARBERA SINE
BLOMSTERAROMAER OG ET LETT HINT AV
KIRSEBÆR. EN FLOTT OPPLEVELSE PÅ HVA
DENNE DRUEN KAN UTTRYKKE. NYTES OFTE
TIL PASTA, RETTER AV LYST KJØTT OG
ELEGANTE KJØTTRETTER. 

VI MØTER EN DYP PURPURRØD VIN MED
SMAKER AV MØRKE BÆR, ET HINT AV PEPPER OG
MØRK SJOKOLADE. DEN HAR LETTE TANNINER
OG EN GOD STRUKTUR SOM GJØR DEN BÅDE
ELEGANT OG SMAKFULL. VINEN HAR FÅTT
MODNING PÅ BÅDE STÅL OG EIK – 24 MÅNEDER
PÅ EN KOMBINASJON AV TYSK OG FRANSK EIK,
OG YTTERLIGERE 10 MÅNEDER PÅ FLASKE – NOE
SOM GIR DEN ET FLOTT PREG AV DYBDE OG
BALANSE. PERFEKT TIL VILT, SVIN, SAFTIGE
BIFFER OG GRILLET FUGL.

LAGET AV DE FINESTE SANGIOVESE-DRUENE
FRA DISTRIKTET TOSCANA. DENNE VINEN
INNEHAR ESSENSEN AV KRYDDER, NOE
BRINGEBÆR OG RISTEDE MANDLER.
FLØYELSAKTIG STRUKTUR. LETTÅLIKETILDE
FLESTE AV VÅRE MATRETTER.

VINEN BESTÅR AV DELIKATE AROMAER AV
KIRSEBÆR, RØD FRUKT OG VANILJE. DENNE VINEN
GIR MYK OG HARMONISK BLANDING AV SMAKER,
DER SJOKOLADENS FYLDIGHET OG VANILJENS
SØDME, VAKKERT KOMPLIMENTERER
BÆRTONENE. LAGET PÅ SPANIAS NASJONALDRUE
TEMPRANILLO, OG KOMMER FRA RIOJAS HØYESTE
FJELL, SOM ER PÅ 875 METER. SJARMERER ALLE
MÅLTIDER MED RØDT KJØTT.

EN DYP RUBINRØD VIN MED AROMA AV MØRKE
BÆR, KIRSEBÆR, SJOKOLADE OG RISTET KAFFE.
SMAKEN ER RIK OG KOMPLEKS MED SOLBÆR,
PLOMME, VANILJE OG KRYDDER. FASTE, MEN
ELEGANTE TANNINER BALANSERES AV FRISK
SYRLIGHET SOM GIR EN MYK AVSLUTNING. MODNET
PÅ EN KOMBINASJON AV FRANSK OG NØYTRAL EIK.
PERFEKT TIL BIFF, LAM, VILT, SOPP OG AND.

Vin

910,-

 

LAPIS LUNA PINOT NOIR
USA, CALIFORNIA. 75% PINOT NOIR/ 14% ZINFANDEL/ 11% SYRAH

Saftig og innbydende rødvin med aromaer av
røde kirsebær, boysenbær, fioler og et hint av
krydder. Smaken byr på modne kirsebær,
plommer og subtile toner av vanilje og bakst,
balansert av frisk syre og en lang, behagelig
avslutning. Passer utmerket til kylling, kalkun,
svin, soppretter og milde oster som brie og
camembert.705,-/ 175-/ 285,-

Mabis-Biscardo Ripasso Valpolicella

 

 

ITALIA, VENETO, 
80% CORVINA VERONESE/ 10% RONDINELLA/ 10% MOLINARA

Kraftfull og harmonisk rødvin med toner
av røde bær og delikate innslag av mandel.
Rik og konsentrert med fin struktur, frisk
syre og en lang, balansert avslutning.
Passer perfekt til storfe, lam, vilt, svin og
lagrede oster.



R O S É
F L A S K E / 1 5 C L / 2 5 C L

M U S S E R E N D E
F L A S K E /  1 5 C L

1095,-

 

565,-/145,-

 

655,-/ 155,-/ 265,-

1195,-

745,-/ 189,-

790,-/ 165,-/ 280,-

PRÜM PINOT NOIR
 

AYALA BRUT MAJEUR
 

PROSECCO EXTRA DRY WHITE LABEL
 

 

Sainchargny Cremant De Bourgogne 
FRANKRIKE, Loire. 80% Chardonnay, 20% Pinot Noir

GARZÓN PINOT NOIR ROSÉ RESERVE 
FRANKRIKE, ALSACE. 100% RIESLING

ITALIA, PROSECCO. 100% GLERA

TYSKLAND, MOSEL.. 100% PINOT NOIR

FRANKRIKE,AY.PINOTNOIR,CHARDONNAY, PINOT MEUNIER AYALA ROSÈ BRUT MAJEUR
FRANKRIKE, AY. CHARDONNAY & PINOT NOIR

VI MØTER SMÅ KONSTANTE BOBLER OG
AROMAER AV EPLE, FERSKEN OG HVITE
BLOMSTER. PRODUSERES I OMRÅDET
RUNDT VAKRE VENEZIA I ITALIA.

OPPKVIKKENDE DUFT OG SMAKER AV
JORDBÆR OG BRINGEBÆR. AROMATISK ROSÈ
SOM NYTES ALENE ELLER DELES MED VENNER
OG SKAPER EN VIRKELIG TILFREDSSTILLENDE
VINOPPLEVELSE. EN FLOTT FØLGESVENN TIL
KYLLING, SALATER OG SKALLDYR. 

CHAMPAGNE ER ALDRI FEIL! NYTES TIL DE
SPESIELLE ANLEDNINGER, TIL HVERDAG OG
TIL FEST. VAKKER FØLGESVENN TIL SJØMAT,
MEN PRØV DEN GJERNE TIL HVITT KJØTT
OGSÅ. 

ELEGANT BLEKROSA VIN MED EN INTENS,
FRUKTIG AROMA AV RØDE BÆR OG VILLE
BLOMSTER. FRISK, MINERALSK OG GODT
BALANSERT PÅ SMAK, MED EN LETT OG
ELEGANT STIL SOM GJØR DEN TIL EN PERFEKT
FØLGESVENN TIL MIDDELHAVSMAT, TAPAS,
SUSHI, LAKS OG STEKT FISK. DEN FUNGERER
OGSÅ UTMERKET TIL DESSERTER MED
SJOKOLADE OG KIRSEBÆR.

Elegant og kompleks musserende vin med
aromaer av moden frukt, hvite blomster og
delikate toastede toner. Tørr og frisk med
en fin vinøs karakter og et hint av eik i
avslutningen. Perfekt som aperitiff, og et
utmerket følge til fisk og skalldyr.

DENNE ELEGANTE ROSA DAMEN BRINGER OSS
TIL HIMMELEN. VI SVEVER INN I FLOTTE
AROMAER AV JORDBÆR, BRINGEBÆR OG PÆRE.
VÅR FØLGESVENN TIL SJØMAT, ELLER TØRR DU
PRØVE DEN TIL LAM?

Vin



 Ø L / C I D E R

 

M I N E R A L V A N N

 

A L K O H O L F R I T T  Ø L
MUNKHOLM 
MUNKHOLM BAYER
BROOKLYN SPECIAL EFFECTS
CARLSBERG 
AUSTMANN IPA 
ERDINGER WEISSBIER 
1664 KRONENBOURG. BLANC
CORONA ZERO 

E.C. DAHLS PILS. 0,33l/0,4l
E.C. DAHLS WEISSBIER 0,33l/0,4l
FRYDELUND JUICY IPA 0,33l/0,4l
1664 KRONENBOURG BLANC 0,33l/0,5l
CARLSBERG 
CORONA 
RINGNES LITE (GLUTENFRI) 
BROOKLYN LAGER 
FRYDENLUND BAYER 
7 FJELL FLØIEN IPA (GLUTENFRI)
Guinness Irish Stout

7 FJELL GINGER NINJA 
7 FJELL GINGER NINJA NORDIC BERRIES 
SOMERSBY PÆRECIDER
BREEZER STRAWBERRIES/LIME/ORANGE

69,-

79,-

79,-

65,-

65,-

85,-

75,-

85,-

55,- 

55,- 

55,-

55,-

55,-

69,- 

69,- 

79,-

69,- 

69,- 

69,-

69,- 

69,-

89,-/ 105,- 
120,-/ 140,-
120,-/ 140,-
120,-/ 169,-
120,- 
120,- 
115,- 
145,- 
115,- 
169,-
179,-

125,-
125,-
120,-
120,-

PEPSI

PEPSI MAX

SOLO 

7UP FREE 

EPLEMOST

FARRIS NATURELL 

FARRIS LIME 

RØROS PERLENDE BLÅBÆR // RABARBRA // TYTTEBÆR

THOMAS HENRY GINGER BEER 

THOMAS HENRY BITTER LEMON 

THOMAS HENRY CHERRY BLOSSOM 

THOMAS HENRY MYSTIC MANGO

THOMAS HENRY PINK GRAPEFRUIT




	LUNCHRETTER (Frem til kl.16:00) GLUTENFRITT BRØD 20,-
	GRAVLAKS SANDWICH
	225,-

	CLUB SANDWICH
	245,-

	GRILLET OSTESMØRBRØD
	185,-

	MORTADELLA SANDWICH
	225,-

	STEAK SANDWICH
	245,-

	Hele dagen
	KYLLINGSALAT
	245,-
	225,-


	FORRETTER
	160,-

	hovedretter
	DET SORTE FÅR
	410,-

	FJELLØRRET
	375,-
	CRÈME BRÛLÈE
	135,-

	SITRONTERTE
	125,-



	HVIT FLASKE/ 15CL/ 25CL
	GENTIL HUGEL
	615,-/ 149,-/ 250,-
	559,- / 139,- / 230,-
	815,-
	895,-
	755,-/ 165,-/ 270,-
	630,-/ 155,-/ 225,-
	SYDNEY WILCOX VINE DRIED SHIRAZ

	710,-/ 175,-/ 285,-
	655,-/ 155,-/ 265,-
	HANS BAUSCH SPÄTBURGUNDER

	640,-/ 155,-/ 265,-
	780,-/ 160-/ 265,-
	910,-




